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Vulcaferm Rouge

Élesztő vörösborok előállításához
Alapinformációk: A Vulcaferm Rouge a Saccharomyces cerevisiae élesztőfajta tiszta nemesítésű élesztőinek speciális szelekciója. Ezt az élesztőtörzset optimális körülmények között tenyésztik és szaporítják, miközben különös figyelmet fordítanak az életképességre, színkinyerésre és a magas élősejtszámra.

A tiszta nemesítésű élesztők alkalmazása különösen fontos az ellenőrizhető erjedésvezetéshez, tiszta tónushoz, aromaképződéshez és a megbízható végerjesztéshez.

A Vulcaferm Rouge-t kíméletesen szárítják és vákuumcsomagolják.

A magas élősejtszám miatt gyors erjedésre kerül sor a szőlőskertből származó “vad” élesztők egyidejű elnyomása mellett. 
Különösen fontos kiemelni a magas színkinyerést és az intenzív aromakialakulás. A Vulcaferm Rouge további előnyeihez tartozik a csekély mértékű habképződés, jó ülepedési tulajdonság és magas alkoholkinyerés.

Az állandó minőségellenőrzés biztosítja e termék folyamatosan azonos minőségét.

Raktározás:  hűvös és száraz helyen 

Csomagolási egység: 0,5 kg, vákuumcsomagolva. 
Alkalmazási mennyiségek:  15 -20 g/hl;

Rehidratálás: 0,5 kg Vulcaferm Rouge-t 2,5 l víz és 2,5 l must keverékében kb. 35O C-on kell rehidratálni. 30 perc eltelte után a keveréket, mely rendszerint kicsit habzik, hozzá kell önteni a teljes must vagy cefre mennyiséghez, miközben figyelembe kell venni, hogy a keverék és a teljes must/cefre közötti hőmérsékletkülönbség nem lehet több, mint max 5O C. („élesztősokk“).

Mihelyt az erjesztés a teljes mennyiségben megkezdődik, ajánlatos az erjesztési folyamatot alkalmas eszközökkel (pl.: hőcserélő, hűtés) ellenőrizni, hogy elkerüljük az aromaveszteségeket, a túlhabzást vagy a minőségromlást.

Alkalmazás: a must és a cefre ellenőrizhető, magas minőségű és biztos erjesztése. 

Jelen adatlap összes információja a készítés időpontjában rendelkezésre álló ismereten és tapasztalatokon alapul. (2003. június).

A legkülönbözőbb adottságok miatt jelen adatlap csak ajánlás lehet. Tapasztalt csapatunk bármilyen kérdésben szívesen  áll az Önök rendelkezésére. Kérjük, vegyék figyelembe az ország specifikus rendelkezéseket.

Es gelten unsere allgemeinen Geschäftsbebindungen.
Firmenbuch-Nr. 211982p, Handelsgericht Wien
ARA-Lizenz-Nr. 976
UID-Nr. ATU 52296000

Bankverbindungen:
CA-BV  /  BLZ 11000  /  Kto.Nr.0145-37021-00
ERSTE BANK  /  BLZ 20111  /  Kto.Nr. 300010-74789


