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Vulcotannin GE Spezial

Alapinformációk: A Vulcotannin GE Spezial egy speciálisan kiválasztott tannin. 

A tanninokat rendszerint két nagy csoportba osztják, a konzendált tanninok  (=Pyrocatechine), vagy a hidrolizált tanninok ( = Ellagic- és Gallic Tannine ). 

A kiválasztást lényegében az alkalmazási időpont és a kívánt hatás határozza meg. 

A Vulcotannin GE Spezial az utóbbi években különösen az érési fázisban vált be. 

A tanninok elősegítik a borok érlelési- és az ízfejlődését, valamint azok harmonikus beépülését a bor testes szerkezetébe.

A gyakorlatban a botrysszel fertőzött szőlő esetén is kiválóan bevált.

A borban a következő alkalmazások lehetségesek: színstabilizáció, ízoptimalizálás (fa, tannin), proteinmegkötés, antibakteriális hatások és fémkomplexálás. 

Az alkalmazás és a felhasználás területén szerzett legkülönbözöbb tapasztalatok nagy száma alapján, a kívánt hatás elérése érdekében minden esetben ajánlatos a laborban történő előzetes kísérletek elvégzése. 

Az állandó minőségellenőrzések garantálják e termék változatlan minőségét. 

Raktározás: száraz és hűvös helyen.
Csomagolási egység: 1 kg. 

Alkalmazási mennyiségek: cefre/must állapotban: 3 - 20 g / hl;


borban: 3 - 10 g / hl; 

(Ajánlatos alkalmazás előtt a pontos mennyiség meghatározásához próbakezeléseket végezni)

Külső jellemzők: finom, vörösesbarna finomgranulátum enyhe szőlőillattal;

Alkalmazás:

Ízoptimalizálás (fa, tannin), színstabilizáció, proteinmegkötés, antibakteriális hatások és fémkomplexálás.
A következő alkalmazási időpontok ajánlottak: cefre és must, biológiai almasavbontás befejezése után vagy a tartályban/hordóban az érési szakaszban.

A lecsengő erjesztésben történő alkalmazás az antibakteriális hatás miatt (biológiai almasavbontás ) nem ajánlatos! 

Oldjon fel egy rész Vulcotannin GE Spezial-t tizenöt rész meleg vízben (kb. 60 CO). Állandó keverés mellett adjuk hozzá a teljes bormennyiséghez, hogy biztosítsuk a tannin homogén eloszlását. 

Jelen adatlap összes információja a készítés időpontjában rendelkezésre álló ismereten és tapasztalatokon alapul. (2003. június).

A legkülönbözőbb adottságok miatt jelen adatlap csak ajánlás lehet. Tapasztalt csapatunk bármilyen kérdésben szívesen  áll az Önök rendelkezésére. Kérjük, vegyék figyelembe az ország specifikus rendelkezéseket
Es gelten unsere allgemeinen Geschäftsbebindungen.
Firmenbuch-Nr. 211982p, Handelsgericht Wien
ARA-Lizenz-Nr. 976
UID-Nr. ATU 52296000

Bankverbindungen:
CA-BV  /  BLZ 11000  /  Kto.Nr.0145-37021-00
ERSTE BANK  /  BLZ 20111  /  Kto.Nr. 300010-74789


